LES BIERES‘
SAVEURS

La 1984 Gose lime et poivre
long a 4,5% de la Brasserie Har-
ricana est une biere atypique
d'origine allemande qui se pro-
nonce «Gozeuh». Elle a un golt
salé, acidulé avec une pointe
d'épice, mais comme les biéres
québécoises sont brassées de ma-
niére artisanale, plusieurs ingré-
dients ajoutés rendent celle-ci
unique.

Elaborée avec de l'orge, de
I'épeautre, de 'avoine, du sel de
Guérande, du poivre long d'Indo-
nésie, de la lime et de la corian-
dre, vous constaterez qu'au nez,
elle intéressera tous les styles de
palais! Le sel de Guérande est le
fruit d'un savoir-faire ancestral,
consistant notamment a séparer
la fleur de sel de I'eau de mer.
Fruit délicat de I'océan, du soleil,
du vent et des gestes tradition-
nels des paludiers (ouvriers des
marais) et récolté a la main dans
les marais salants depuis des mil-
[énaires.

Son nez est salé avec une brise
de fraicheur de mer, un parfum
de lime bien présent, une biére
particulierement agréable a
humer! De couleur dorée et lim-
pide, sa mousse est formée de
fines petites bulles plutot
fuyantes, son effervescence par
contre est cons-
tante. Agitée quel-
ques fois, cette
biere contient aussi
des effluves surets.
Certain pourrait la
catégoriser du style
Sour, ce qui n'est
pas faux non plus.

En bouche, le sel
et la lime s'eéquili-
brent, ses saveurs
acidulées sont preé-
dominantes. Sans
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arriere-golt marquant, elle est
légere, désaltérante avec un coté
mordant et une finale saline. Une
biére d'apéro pour un aprés-midi
chaud.

Seconde découverte, la Scara-
bée a 5% de la Microbrasserie
Mabrasserie. Dans la catégorie
des bieres ambrées du type Ale
ameéricaine, vous retrouverez des
notes fortement houblonnées,
mais sans attaque de grande
amertume. De couleur cuivrée,
ses reflets brillants partagent des
variantes colorées rougeatres et
orangées. Sa mousse beige est
crémeuse, onctueuse, persistante
et colle au rebord du verre avec
une belle longévité, les amateurs
de mousses généreuses seront sa-
tisfaits! Son nez est caramélisé,
parfumé de petits fruits rouges,
aromatique avec des notes sapi-
neuses discretes, comme I'odeur
qui se dégage d'une cocotte de
sapin.

Ronde en bouche, elle posséde
une texture moelleuse, fruitée et
fraiche, on y retrouve un coté ca-
ramélisé agréable. Sa mousse est
riche sans déposer de lourdeur au
niveau des papilles. Belle douceur
et sans amertume marquante, le
tout se termine sur une finale |é-
gerement boisée. Facile a boire,

c'est une candidate intéressante
pour passer a table au coté d'un
flétan poé€lé au beurre blanc ar-
rosé d'orange, ciboulette du jar-
din, salade Boston, fraises et
concombre du Québec, fromage
bocconcini et quelques filaments
d'huile d'olive. Laissez la saveur
de la biére s'harmoniser avec
votre repas, les poissons a chairs
tendres créent d'excellents ac-
cords de saveurs.

Troisieme biere dans une toute
autre catégorie, Bourdages a
7.3% de la microbrasserie Le
Naufrageur. Une biére aux bulles
audacieuses ! Une biere forte, car
elle possede un taux d'alcool
assez soutenu. Une biere élaborée
avec les fraises du Québec et
brassée avec la lie de vin de fruits
de la Ferme Bourdages de la Gas-
pesie. Vraiment, cette biére nous
transporte ailleurs!

Une couleur rosée lumineuse
partage le verre avec sa mousse
blanchatre qui forme un col gé-
néreux et s'appose au verre long-
temps. Un nez généreux de
fraises, des notes de fleurs et cé-
réales grillées titillent les narines.
En bouche, elle a du caractére, un
go0t de fraise, mais sans le sucre,
complexe, peu d'amertume, une
finale séche, désaltérante, toute
en harmonie. Elle
s'accorde bien avec
les salades mixtes
avec fruits, poulet
grillé, fromages et
fleurs comestibles.

Produits dispo-
nibles en épiceries
spécialisées.

Sante!

Pour les belles rencontres

Pendant que I'été bat son plein, les belles soirées et les belles rencontres se multiplient. Pour vous ac-
compagner dans ces moments festifs ou les souvenirs se batissent, voici un blanc et un rouge qui
mettront en valeur vos meilleurs plats!
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Alar du mot

Par Odette Morin
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drez ainsi le mot ou le nom recherché.
1 - De jouvence, elle redonne la jeunesse.

2 - Rond, Carré, Long, Bleu, Caché, en Ceeur,
ily en a beaucoup au Québec.

3 - Son eau est stagnante.
4 - Une algue surnommeée « laitue de mer ».
5 - Ondulation produite a la surface de 'eau.

6 - Permet le passage des navires entre
deux plans d’eau de niveau différent.

Mot (ou nom) recherché: Fini par se jeter
dans la mer.
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MOTS CROISES

1 2 3 4 5

Placez dans la grille la premiére lettre de la réponse de chaque énigme. Vous obtien-

'écrivain

1-Prénom de
Dickens.

2 - Prénom de acteur et cinéaste britan-
nique Olivier (sir).

britannique

3 - Prénom de la mére dElisabeth Te.

4 - Sainte martyrisée a Cologne.

5 - Prénom de la comédienne et metteur en
scene québécoise Filiatrault.

6 - Prénom du comédien et mélomane qué-
bécois Fruitier.

Mot (ou nom) recherché: Prénom du

compositeur Debussy.
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Horizontal

1- Conforme a un régime politique.

2- Quin'ont pas été terminés.

Division d'une monnaie

- Représentation graphique.

Petits groupes - Relatives a un petit fruit.
Vénérable, il est avancé - Appuie une these.
Du sirop sur la neige (pl.) - Monnaies - Pronom.
Grivois - Anticosti - Possession.

Vieux nom de dieu - Habitat du calmar géant
- Police nazie.

9- Lémuriens - Fourrage.

10- Froid en été - Riviére d'Europe - Lié.
11-Article - Fabrique des filts.

12- Attendues - Triste signal.
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MANON CHALIFOUX — SOMMELIERE ET CONSEILLERE EN VINS manon@journaldescitoyens.ca
Pour voir une dégustation: chronique de NousTV: les produits du Québec avec Manon Chalifoux (aussi sur YouTube)

par Odette Morin, aolit 2022

Vertical
- Relative a un régime politique.
Se dit de certaines boissons.
- Précieux - Docteur.
- Préfixe grec - Se trouve dans le bar.
- Village cri de la baie James - Va au premier.
- Equivalence de dose - Acide aminé.
- L'amour peut U'étre (pl.)

- Plus au nord qu'a Uest.
8- Regle - Un sens - Laxatifs.
9- Convertir a une religion.
10- Entendu en Espagne - Du verbe étre.
11-Ne peuvent attendre - Préfixe.
12-Pieces d'orfévrerie.
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En blanc, Les Auréliens 2020 du
Domaine Les Triennes. De la chaleu-
reuse région méditerranéenne a
moins d'une heure de Marseille, ce
Domaine nous offre cette cuvée de
blanc composée de Chardonnay,
Rolle, Grenache Blanc, Viognier et
Ugni Blanc. La fermentation se fait
pour la moitié en barriques de
chéne et l'autre moitié en cuves
inox. L'élevage se fait pour une pé-
riode 7 a 8 mois sur lies. Le résultat
est superbe! Trés belle couleur
jaune pale, limpide avec une bril-
lance rappelant les rayons de soleil
sur 'eau. Des ardbmes de pomme, de
poire, de fleur blanche avec une
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touche de minéralité. En bouche,
le vin est sec, I'acidité est soyeuse,
une touche d'amertume apporte
de la persistance. Magnifique vin
a prendre en apéro, mais aussi
avec une salade tiede au poulet a
la grecque. Les Auréliens 2020,
IGP Méditérranée, Domaine des
Triennes 2 21,40$ (14822638)
(Vin Bio)

En rouge, passons du Sud-Est au
Sud-Ouest avec un vin de I'appel-
lation Madiran. Alain Brumont
n'a pas besoin de présentation, ni
ses vins d'ailleurs, car il est le
maitre d'ceuvre de cette appella-
tion a qui il a redonné sa place

parmi les grandes appellations. Il y a une
trentaine d'années, les vins de Madiran
devaient s'affiner une dizaine d'années
avant d'étre appréciés, aujourd'hui grace
aux techniques de vinification et le sa-
voir-faire des grands vignerons, les vins
de Madiran peuvent étre appréciés plus
rapidement sans toutefois en réduire la
bonification en cave. Issu majoritaire-
ment du cépage emblématique de la ré-
gion, le tannat et complété avec du
cabernet sauvignon et du cabernet franc,
I'assemblage vieillit en fit de chéne neuf
et usagé pour plusieurs mois. Le Bous-
cassé 2016 a une couleur rubis violacée
profonde, les arébmes de fruits noirs,
d'épices et de tabac nous donnent un
apercu de I'avenir de ce vin. En bouche,

le vin est sec et vif, les ta-
nins puissants sont d'une
souplesse surprenante. Un
vin avec beaucoup de
longueur et de complexi-
té qui nous donnera du
plaisir dés maintenant,
mais qui saura nous sur-
prendre encore pour une
dizaine d'années. A sa-
vourer avec une poitrine
de canard et un risotto
aux champignons ! Bous-
cass¢ 2016, AOP Madi-
ran d'Alain Brumont a
20,95$% (856575)
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