
La métamorphose est majeu-
re, 40 000 $ d’investissement.
Le restaurant a été agrandi par
le réaménagement d’un sola-
rium trois saisons qui s’avérait
peu pratique; une terrasse de
30 places et un bar de 15 sièges
ont été ajoutés. La décoration a
été entièrement refaite. Cet
automne un deuxième portique
sera ajouté à la porte d’entrée
principale pour couper l’entrée
d’air par grand froid et assurer
ainsi le confort des clients à
l’intérieur. Toutes les rénova-
tions ont été effectuées par des
ouvriers de Ste-Anne-des-Lacs.
M. Vorvis nous dit avec

enthousiasme : «Nous les grecs
on aime manger et voir les gens
heureux de bien manger. Je
suis comme cela aussi. Je chan-
te quand je cuisine ! » Georges,
comme semble déjà le prénom-
mer tout le monde, est aussi le
chef de la cuisine. Il popote
avec son épouse France
Saindon tout le menu qui est

fort varié.  « Je sais tout cuisiner,
nous dit-il. Les sauces, les
steaks, les fruits de mer… et
bien sûr la cuisine grecque. »
Outre son épouse qui s’occu-

pe aussi de la tenue de livres,
son équipe est peu nombreuse.
Un livreur, deux serveuses,

l’ex-propriétaire du Flambeau
Katy Dolbec qui pour quelques
semaines lui donne un coup de
pouce à la cuisine, et un ami
Miguel Brodeur qui après avoir
travaillé aux rénovations a déci-
dé de donner un coup de main
lui aussi, surtout à l’organisa-
tion et à la publicité. M. Vorvis
est donc à la recherche de ser-
veuses et de barmaid pour
compléter son équipe. Avis aux
intéressé(e)s.

Le Ste-Anne, resto-pub vous
ouvre ses portes dès six heures
le matin sur semaine et vous
offre 48 choix de déjeuners.
Chacun des choix porte le nom
d’une personnalité du milieu
artistique québécois. Vous pou-
vez donc commander un
Claude Dubois ou un
Charlebois, un Plamondon, un
Claude Meunier, un Michel
Rivard, un Patrick Huard, un
Suzanne Lapointe etc. Ces
déjeuners semblent plaire au
clients puisque toutes les tables
étaient occupées lors de notre
passage un dimanche matin
vers 11 heures.

Le menu du midi peut plaire à
tous les goûts, végétariens
inclus : cuisine grecque, cuisine
italienne, québécoise, coin déli,
grillades, salades…et coin des
petits. La table d’hôte du soir
est intéressante : crevettes
papillons, scampies, moules à
volonté, rib steak, veau parme-
san, brochette de poulet etc. le
tout n’excédant pas 25,95$.
Le Ste-Anne continue aussi la

tradition du Flambeau en
offrant le service de livraison à
Prévost,  Piedmont, St-Sauveur,
Ste-Anne-des-Lacs. Un service
de traiteur est aussi disponible.
Deux nouveautés qui enthou-

siasment Georges et Miguel : le
karaoké du vendredi et samedi

soir et la venue d’un musicien
(guitariste) pour le repas du
samedi soir et le début de soi-
rée. « Il y a maintenant un night-
life après le souper au Ste-
Anne, nous dit Miguel, et ce
jusqu’à 3 heures du matin.»
L’endroit est chaleureux, bien

aménagé et peut facilement

recevoir des groupes pour des
réunions de travail,  des anni-
versaires, des fêtes de famille…
Nous souhaitons donc longue

vie au Ste-Anne resto-pub qui
est situé au 6c Chemin des Lilas
à Ste-Anne-des-Lacs, voisin du
Marché Monchoix. 
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Les N.D.L.R. : Afin de permettre aux Prévostois de découvrir les bonnes tables de la région, le
Journal de Prévost publie une chronique mensuelle qui a pour but d’attirer votre attention sur
nos bons restaurants. Si vous connaissez un bon restaurant faites-le nous savoir.

bonnes

HEURES D’OUVERTURE
Dimanche au jeudi de 7h à 22h
Vendredi et samedi de 7h à 22h30

• SERVICE DE NETTOYEUR
- 3 jours/semaine

Lundi - Jeudi - Vendredi

• SERVICE DE PHOTOCOPIES
et télécopieur (FaX).

Prix compétitifs !

POULET BBQ
CHAUD ET CUIT DU JOUR

Commandez
24 heures sur 24
7 jours sur 7

BIÈRE, VIN, LIQUEUR,
JOURNAUX, REVUES

758, de la Station  224-8732

PAIN FRAIS
DU JOUR

COMPTOIR

LE CATALOGUE

1 800 267-3277
www.sears.ca

chez votre
Dépanneur de la Station

Manufacturier d’Ardoise
Distributeur de céramique

outillage fourni pour pose

2871, boul. Labelle à Prévost

224-7093

1331, rue Victor à Prévost
(450) 224-2507

BINGO «Partage»
C’est-à-dire que contrairement aux autres BINGO il n’y a rien à payer pour
recevoir votre carte, nous ne remettons pas de prix en argent pour ceux qui
crient bingo mais chaque participant apporte un cadeau d’une valeur de 4$
et c’est ce qui nous sert lorsque vous gagnez . Nous soulignons les fêtes de
nos personnes, Nous avons aussi nos BINGO thématiques exemple : la fête de
Noël, la St-Valentin, la fête des Irlandais etc… Vous avez le goût ,le temps mais
pas de transport appelez nous et on trouvera la solution.
Depuis de nombreuses années Marguerite Gagnon  en est la responsable. Pour
ceux et celles qui connaissent Margot elle a un cœur immense et elle voudrait
bien que toute les chaises disponibles soient occupées. Cette activité s’adres-
se à toute personne homme ou femme qui désire s’amuser.

Location de costume
N’oubliez pas de prendre votre rendez-vous pour la location de costume.
Vous pouvez réserver dès maintenant. 
Enfant :8$    Adulte :16$ et plus

M. Georges Vorvis, le propriétaire et son épouse, Mme France Saindon.

L’intérieur a été rénové et l’ambiance y est chaleureuse.

Le ciel était bleu le 10 août
dernier, la brise légère, juste
assez pour rendre romantique
cette belle matinée de pique-
nique. L’idée était excellente.
Au bord du petit lac Pelletier à
Ste-Anne-des-Lacs, on avait
réuni la bonne bouffe et les
arts dans un décor champêtre.
Sur un fond de musique douce
on déambulait lentement, pre-
nant tout notre temps pour

mieux admirer les toiles des
six artistes invitées. 
Mille mercis à nos hôtes,

Joanne et Denis Leclerc,
Normand Pelletier, Denise
Launier et Philippe Clément
qui ont si gentiment prêté
leurs sites pour faire de cette
belle fête une journée réussie
et l’organisatrice, Brigitte
Lussier, directrice des loisirs à
Ste-Anne-des-Lacs.

Pique-nique sur l’herbe

Les artistes; Nicole Dubé, Line Potvin, Marielle Raymond, Andrée
Gagnon, Annie DePont et Joanne Leclerc...accompagnées de quelques
pique-niqueurs heureux ! 

Le Ste-Anne, resto-pub
«Je chante quand je cuisine»
Ginette Burquel
À l’instar de la tradition grecque qui depuis l’Antiquité
passe la flamme olympique, on pourrait dire que M.
Georges Vorvis, grec d’origine, a reçu «Le Flambeau» il y a
quatre mois. Restaurateur dans la jeune quarantaine, doté
d’une expérience de plus de 25 ans dans ce domaine, il a
acquis et complètement rénové le restaurant Le Flambeau
de Ste-Anne-des-Lacs pour un faire un resto-pub qu’il a
nommé Le Ste-Anne.

– Georges Vorvis
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